Xev.

Dal 01.12 al 07.12.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con ceci

Minestra d’avena

P Scaloppina ai funghi (ARG) : -
R Riso al prezzemolo N Farfalle al pomodoro e basilico
A Legumi misti all’olio d’oliva A -
N .- Frutta fresca
y 4 Muffin
(o]
Prosciutto crudo (cH)
Bresaola (M) . .
: Sgttaceti ' c Semi di mt:zl_o_n_e in brodo
A Champl_g?f)_n saltati E Gallette di verdure
;‘ Raclette con patate novelle 2 HEEEE d! ?F!Iadelphla
© Strudel di mele con salsa alla Macedonia
vaniglia
: Insalata mista con biscion C Pa_n_c_o_ﬁo
A . ST, E Porchetta affumicata (I1)
N Tortelli fortn_cfg_glo e pere N Insalata waldorf
Z Profiteroles A T
o Frutta sciroppata
P Insalata mista
R ---- C Pastina in brodo
Punta di vitello ripiena (cH) sese
A . E . . .
N Gnocchi alla romana N Frittata al cipollotto con legumi
Verza brasata -
y 4 A Pure di
o .- uré di frutta
Torta
P Vellutata di broccoli Passato di legumi
R . ST, C ----
A | Gamberi alla mediterranea (vn) | £ Crespelle gratinate
N Patate prezzemolate N -
y 4 AE eII: °I !::urro A Frutta di stagione
© Budino al cioccolato
P Anellini con verdure Minestra basilese
R ST C ----
A Hamburger di manzo (cH) E e
Cornetti al burro .
N C lini di il N Insalata messicana
Z avolini di Bruxelles A o
° Mela cotta alla cannella Yogurt
Insalata con tonno (TH)
P ---- C Crema di verdura
R Coniglio ripieno al forno (Im E -
A Patate savoiarde N Risotto tartufato al taleggio
N Peperonata A e
y 4 ---- Dessert
(o] Gelato




